FURMINT
vom Sandstein
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HERRENHOF
LAMPRECHT

ARTISAN HANDCRAFTED WINES

KONTAKT:

POLLAU 43

8311 MARKT HARTMANNSDORF
STEIERMARK - OSTERREICH/AUSTRIA
TEL: +43(0)699 17149689

MAIL: OFFICE@HERRENHOF.NET
WEB: WWW.HERRENHOF.NET

WEB2: WWW.BUCHERTBERG.COM

Sorte: Furmint

Lage: Buchertberg

Hanglage, Siid-Siidostausrichtung

Alter Rebstocke: 3-13 Jahre

Verschluss: Schraubverschluss

Boden: tertidre Sedimente - Sand, vor allem
kalkiger Sandstein, Schluff

Vergirung: spontan, Naturhefen

Ausbau: halbes und ganzes Startin-Fass
Analysedaten: 12,7 vol% 1,59/I RZ 5,79/l Sre
Lagerfihigkeit: 2032+
Serviertemperatur: 11-12°C

(bitte nicht zu kalt servieren!)

DEKANTIEREN empfohlen

Hergestellt nach den Richtlinien der
Herrenhof Charta.

Veganer Wein

Furmint ist die groBe, unbekannte
und qualitativ hochwertige Rebsorte

Siidost-Europas.
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é Wine is natural health food.

;Wz A@C &
H]:RRI;\I OF gﬁge pan
A &‘f«".i nnnnnn Contro

der Winzer: Gottfried Lamprecht



